L'Entre Villes

Oferta Cateringowa

RN VNN



L'Entre Villes

CATERING

Wyjatkowe doswiadczenie kulinarnegj ekscytacji na swoim wydarzeniu, niezaleznie od tego, czy
Jjest to elegancki bankiet, kameralna impreza firmowa czy rodzinne spotkanie. Restauracja
L'Entre Villes Sopot przygotowata dla Ciebie oferte cateringu, ktora zachwyci Twoich Gosci i

sprawi, ze event bedzie niezapomniany.

Nasze menu, starannie zaprojektowane i ztozone z najwyzszej jakosci sktadnikow, oferuje szeroki
wybor dan, ktore zadowolg nawet najbardziej wymagajace podniebienia. Od wykwintnych
przystawek, przez aromatyczne dania gtowne, po wysmienite desery - ktore wprawia Panstwa

Gosci w zachwyt.

Catering to nie tylko jedzenie. To rowniez obstuga na najwyzszym poziomie, dbatosc o
najmniejszy detal i elastycznosc, aby dopasowac sie do Panstwa potrzeb, preferenc;i
zywieniowych oraz budzetu. Nasz zespot zadba o wszystko - od dekoracji po logistyke - aby
wydarzenie byto niezapomniane i sprawito, ze Panstwa Goscie poczuja sie wyjatkowo.
Zapewniamy nie tylko wysmienite jedzenie, ale takze profesjonalng i uprzejma obstuge. Od
przygotowania do prezentacji potraw, nasza obstuga zawsze stawia na najwyzsza jakosc |

dbatosc¢ o detale.
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Oferujemy rowniez dodatkowe ustugi, takie jak obstuga kelnerska, wynajem naczyn i sztuccow oraz

stacje live cooking, ktore dodadza niepowtarzalnego smaku wydarzeniu.

Nasz catering to gwarancja organizacji niezapomnianego wydarzenia z wyjatkowymi doznaniami

kulinarnymi, ktére pozostana w pamieci Panstwa oraz Gosci na zawsze.
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MENU BUFETOWE,
FINGER FOOD

DO KAZDEGO BUFETU WEASNEGO WYPIEKU PIECZYWO
DOMOWEGO WYROBU MASEA SMAKOWE

MENU |

1 X porcja to ok. 50 g / os.

pasztet cielecy pieczony z borowikami
matias holenderski
rostbef pieczony na rézowo
satatka kozi ser - burak
satatka z brokutem vegan
grilowana cukinia vegan
,baba ghanoush” - pasta z baktazana vegan
mus z mlecznej czekolady vegan
panna cotta waniliowa
110zt /os.

MENU lIlI

1 x porcja to ok. 50 g / os.

tatar wotowy
szalotka | marynowane grzyby | kiszony ogorek | zel z zottka
pasztet cielecy pieczony z borowikami
rostbef pieczony na rézowo
sos remulada
terrina z kurczaka kukurydzianego z pistacjami
buratta
pomidory malinowe | papryka grillowana | pesto | kawior balsamiczny
krewetki tygrysie z awokado
sos chili
matias holenderski
puch smietanowo-ogorkowy
satatka vegan
pieczone buraki | dynia | marynowana gruszka orzechy nerkowca | sos pomaranczowo-
estragonowy
kozi ser - burak
nerkowiec | filety pomaranczy
cezar
grillowany kurczak
grilowana cukinia vegan
pieczona papryka | wedzony baktazan | rukola
selekcja domowego wyrobu ciast 3 rodzaje

130zt / os.




1 x porcja to ok. 50 g / os.

tatar wotowy
szalotka | marynowane grzyby | kiszony ogorek | zel z zottka
parfait z foie gras i calvadosu
brioszka | mirabelka
poledwiczka wieprzowa
na salsie z pomidorem i kaparami
vitello tonnato
sos z tunczyka | szynka parmenska z melonem
buratta
pomidory malinowe | papryka grillowana | pesto | kawior balsamiczny
krewetki tygrysie z avokado
sos chili
osmiornica na puree ziemniaczanym
matias holenderski
puch smietanowo-ogorkowy
tosos gravlax marynowany w cytrusach
s0s miodowo-musztardowy
satatka vegan
pieczone buraki | dynia | marynowana gruszka orzechy nerkowca | sos pomaranczowo-
estragonowy
kozi ser - burak
nerkowiec | filety pomaranczy
cezar
grillowany kurczak
grilowana cukinia vegan
pieczona papryka | wedzony baktazan | rukola
creme brulle z lawenda i musem malinowym
profiterolki z nadzieniem waniliowym
mus z mlecznej czekolady vegan
mini tartaletki z nadzieniem vegan
170zt / os.
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LIVE COOKING + MENU IlII

OPCJONALNIE - ALKOHOLE - MOBILNE BARY

1 x porcja to ok. 50 g / os.
GOTOWANIE NA ZYWO
do wyboru 3 pozycje:
krewetki tygrysie z czosnkiem i chili 3 szt / 1 porcja

duszone mule w biatym winie, czosnku i $wiezych ziotach 10 szt / 1 porcja

smazona poledwica wotowa na styl azjatycki 50 gram / 1 porcja

poledwiczki z kaczki marynowane w kolorowym pieprzu z jabtkiem 50 gram / 1 porcja
poledwica z dzika marynowana w jatowcu i zubrowce 50 gram / 1 porcja
risotto grzybowe 50 gram / 1 porcja vegan
nalesniki suzette flambirowane likierem Cointreau 1 szt / 1 porcja
selekcja satat z warzywami i dressingami do kazdego z dan
do powyzszego dotacza opcja lll menu bufetowego
240zt / os.

DO KAZDEJ REALIZACJI DOLICZONE ZOSTANA KOSZTY LOGISTYCZNE, KTORE ZALEZNE SA OD MIEJSCA REALIZACJI

W CENIE:
SZTUCCE, TALERZE, NACZYNIA - ZASTAWA PORCELANOWA LUB JEDNORAZOWA
OBStUGA KELNERSKA
TRANSPORT / PRZYGOTOWANIE TECHNICZNE MIEJSCA

ORGANIZATOR ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO WCZESNIEJSZYCH OGLEDZIN MIEJSCA.

Prosze zauwazyc, iz jestesmy bardzo elastyczni jesli chodzi o menu i otwarci na wszelkie
propozycje/uwagi. Zawsze staramy sie poznac¢ naszych Gosci, Ich gusty oraz budzet, a wtedy razem
stworzyc oferte, ktora bedzie Panstwa satysfakcjonowata.

Restauracja Sopot 737 LEnire Villes
Al. Niepodlegtosci 737
81-840 Sopot
tel. + 48 575160 037
restauracja@entrevilles.pl



