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PRZYSTAWKI

SZPARAGI ZIELONE
JAJKO POCHE | SOS HOLENDERSKI | SZYNKA DOJRZEWAJACA
-48 7t -

TATAR WOLOWY
zel z zottka | szalotka | kawior z kiszonego ogorka | piklowane shimeji | chips gryczany

{ -557t -

BURRATA
wedzony pomidor | kawior balsamiczny | koper wtoski | pesto bazyliowe
-4527t ¢

SALATKA CEZAR Z KREWETKAMI LUB KURCZAKIEM
-45 zt-

MATIAS HOLENDERSKI
mus ze Smietany, cebuli i jabtek | chips ziemniaczany | oliwa porowa
-39 7t -

£OSOS GRAVLAX
ZIELONY OGOREK | BURAKI IMBIR | SOS MIODOWO-MUSZTARDOWY

P AP

PARFAIT Z \X/ATR()BEK DROBIOWYCH | PALONEGO MASLA
brioszka | zel z mirabelki | piklowana dynia
-387zt-

PIECZONY W SOLI SELER | VEGAN
espuma z awocado | rzodkiewka | seler naciowy | oliwa porowa :
-381zt- \1

GRILLOWANY ARBUZ | VEGAN
zel yuzu | oliwa porowa | czerwony pieprz | ser weganski
-38zt-

BOCZNIAK | VEGAN
seler | glony wakame | espuma | cytryna
- 417t -

SELEKCJA 3CH WYBRANYCH Z POWYZSZYCH PRZYSTAWEK SERWOWANA NA
PLATERACH '

-95zt-
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LUPY

BISQUE Z HOMARA
piklowany seler naciowy | smazone kalmary | oliwa pietruszkowa
- 457t %

DOMOWY ROSOL
domowy makaron | julienne warzywne | pietruszka

-39zt-

KREM Z BIALYCH SZPARAGOW
piklowane szparagi | espuma gorgonzola | oliwa por
457t

KREM Z KALAFIORA | VEGAN
piklowany kalafior | stone migdaty | oliwa pietruszkowa
-32.zt -

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW | VEGAN
oliwa bazyliowa | salsa z pomidora i oliwek
-39zt-

CHLODNIK DO WYBORU | VEGAN
arbuz | ogorek | melon
-38zt-

DANIA GEOWNE

STEK Z POLEDWICY WOLOWE)J
frytki stekowe | konfitowana szalotka | dziki brokut
borowik stepowy | sos pieprzowy
- 165 zt -

PIERS Z DZIKIEJ KACZKI
puree musztardowo-ziemniaczane | zel z figi i jalapeno | mini marchewka
chips z marchewki | sos lawendowy
-89zt -

POLICZKI WOLOWE
puree ziemniaczano-szczypiorkowe | pieczony burak
piklowany ogérek | chips ziemniaczany | sos wtasny
-85zt -

UDKO Z KACZKI
kluski ziemniaczane | puree marchew-pomarancz jabtko kompresowane
w winie i wanilii | chips z pasternaku | demi glace z lawenda
-79zt-

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
ziemniaki - patatki | kapusta zasmazana z boczkiem
jajko poche | marynowana rzodkiewka
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PIECZONA POLEDWICA Z DORSZA
puree ziemniaczano-szczypiorkowe | kiszony seler | mini marchewka | sos
holenderski z szafranem
-85zt -

FILET Z PSTRAGA POTOKOWEGO
pieczony kalafior | puree ziemniaczano-kaparowe | kremowy szpinak
chips krewetkowy | emulsja maslana z cytryna
5|7t

KALAFIOR PIECZONY W CURRY | VEGAN
gnocchi z batatéw | julienne warzywne | emulsja z cytrusow i chili
-79zt-

RISOTTO DO WYBORU | VEGAN

grzybowe | warzywne z groszkiem
-69zt-

DESERY

FONDANT CZEKOLADOWY
wisnie | lody waniliowe
-42 7t -

DOMOWEGO WYROBU LODY OWOCOWE Z OWOCAMI | VEGAN
F clel s

CREME BRULLE
zel z malin | beza
5 39 Z{ -

PANNA COTTA WANILIOWA
swieze truskawki

et -

SERNIK TRADYCYJNY
sos waniliowy | wisnia
-36zt -

SELEKCJA DOMOWEGO WYROBU CIAST
3 rodzaje
-59zt-
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UFETY ZIMNE

1szt./ 509
MIESNY

TATAR WOLOWY
szalotka | marynowane grzyby | kiszony ogoérek | zel z zottka

POLEDWICZKA WIEPRZOWA
na salsie z pomidorem i kaparami

PARFAIT Z FOIE GRAS | CALVADOSU
brioszka | mirabelka

ROSTBEF PIECZONY NA ROZOWO
sos remulada

PASZTET Z DZIKIEGO PTACTWA ZE SLONINA LARDO
PASZTET CIELECY PIECZONY Z BOROWIKAMI
TERRINA Z KURCZAKA KUKURYDZIANEGO Z PISTACJAMI
BALOTYNA Z DZIKIEJ KACZKI, DROBIOWEJ WATROBKI | ZURAWINY

PIECZONY KARCZEK CIELECY NADZIEWANY
czosnkiem z rozmarynem | sos tatarski

QUICHE LORRAINE Z BEKONEM | POREM
SZYNKA PARMENSKA Z MELONEM

NADZIEWANE PTYSIE
mus ziotowy | dojrzewajaca szynka

BURATTA
pomidory malinowe | papryka grillowana | pesto | kawior balsamiczny

RYBNY

KREWETKI TYGRYSIE Z AVOKADO
sos chili

OSMIORNICA NA PUREE ZIEMNIACZANYM

MATIAS HOLENDERSKI
puch smietanowo-ogorkowy

LOSOS GRAVLAX MARYNOWANY W CYTRUSACH
50s miodowo-musztardowy

TATAR Z PSTRAGA ZRODLANEGO
kapary | szalotka | kompresowany zielony ogorek

PTYSIE NADZIEWANE WEDZONYM PSTRAGIEM
ka\xnor i
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KOZI SER - BURAK
nerkowiec | Filety pomaranczy
CEZAR
grillowany kurczak lub krewetki
podwedzany pomidor cherry | cebulka w balsamico | oliwki calamata
GRECKA Z SEREM FETA
kozi ser | buraki | dressingiem miodowym
BROKUL
ser feta | sos jogurtowy ze stonecznikiem

VEGAN

MELON
feta | kapary | koper wtoski | dressing pomarancz-estragon
Yo GRILOWANA CUKINIA
* pieczona papryka | wedzony baktazan | rukola
SALATKA
pieczone buraki | dynia | marynowana gruszka
orzechy nerkowca sos pomaranczowo-estragonowy
MINI CAPRESE Z FETA WEGANSKA
rukola | pesto bazyliowe
HUMMUS
Z pieczong papryka | groszkiem cukrowym i chipsem gryczanym
PASZTET Z SOCZEWICY
GUACAMOLE
.BABA GHANOUSH" - PASTA Z BAKLAZANA

DESERY

CREME BRULLE
MINI SERNIK TRADYCYJNY
TIRAMISU
biata czekolada | zel malina
PANNA COTTA WANILIOWA
sos malinowy
BEZA
MUS CZEKOLADOWY VEGAN
SZASZLYKI OWOCOWE VEGAN
BROWNIE Z ORZECHAMI VEGAN
SELEKCJA DOMOWEGO WYROBU CIAST 3 RODZAJE/ +10ZL/0S.

DO KAZDEGO BUFETU PIECZYWO WEASNEGO WYPIEKU DOMOWEGO WYROBU MASEA SMAKOWE

CENA

105 zt -> 6 pozycji bufetu zimnego 1szt/os./509g
115 zt -> 8 pozycji bufetu zimnego 1szt/os./50g
125 zt -> 10 pozycji bufetu zimnego 1szt/o0s./50g

Prosimy o wybor jednakowego menu dla wszystkich Gosci, ewentualnie
0 wybor alteratywy z alla carte.

Zapraszamy Panstwa do kontaktu telefonicznego w celu umowienia sie na spotkanie,
w dogodnym terminie, i przedyskutowania wszelkich szczegdtow z kierownikiem restauragii.

Prosze miec na uwadze, iz do koncowego rachunku doliczone zostanie 10% tzw. ,senwisu’, jezeli oczywiscie
bedziecie Panstwo w petni zadowoleniz naszych ustug.
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