MENU GRUPOWE

KREWETKI ARGENTYNISKIE FLAMBIROWANE W KONIAKU
emulsja maslana z nutq chili i czosnku | chrupiqce pieczywo z czosnkiem niedzwiedzim
- 49zt -

CARPACCIO Z tOSOSIA SZKOCKIEGO MARYNOWANE Z JAtOWCEM | KOPREM
salsa z oliwek calamata | cebulki w balsamico i moreli | rukola | oliwa cytrynowa
- 55zt -

MATIAS HOLENDERSKI
mus ze $mietany, cebuli i jabfek | chips ziemniaczany | oliwa porowa

-39zt -

FOIE GRAS
terrina z foie gras aromatyzowana calvadosem | brioszka | zel malina
puree migdat | jabtko | wanilia
-73zt -

TATAR WOLOWY
zel z z6ttka | szalotka | kawior z kiszonego ogérka | piklowane shimeji | chips gryczany
-55zt -

BURRATA
wedzony pomidor | kawior balsamiczny | pesto bazyliowe | papryka piklowana
- 45zt -

PARFAIT Z WATROBEK DROBIOWYCH | PALONEGO MAStA
brioszka | zel z mirabelki | piklowana dynia
- 38zt -

SALATKA KOZI SER
malina | pomararicz | frisse | nerkowiec | krem balsamiczny
- 49zt -

SZPARAGI - SEZONOWO
jajko poche | sos holenderski | szynka dojrzewajqca
- 48zt -

PIEROGI SMAK DO WYBORU: KACZKA | tOSO$
- 46zt - 3szt./ porcja

STEK Z KALAFIORA | VEGAN
kalafior w curry | glas | puree z kalafiora | fermentowany czosnek

-39zt -
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BOCZNIAK |
seler | glony wakame | espuma | cytryna
-41z -

SELEKCJA 3CH WYBRANYCH Z POWYZSZYCH PRZYSTAWEK SERWOWANA NA PLATERACH
-95 7t -

BISQUE Z HOMARA
piklowany seler naciowy | krewetka| chili | oliwa pietruszkowa
- 45z -

KREM Z BOROWIKA | KASZTANOW |

gruszka piklowana w koprze wloskim | pieczona cebula | oliwa porowa

-39zt -
DOMOWY ROSOL
kluski francuskie | julienne warzywne | pietruszka

-39zt -

ZUREK NA ZYTNIM ZAKWASIE

jajko | biata kietbasa | ziemniaki z ogniska | oliwa z lubezykiem

-39zt -

KREM Z PIETRUSZKI |

gruszka | biata czekolada | pietruszka

-39zt -

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW |
oliwa bazyliowa | salsa z pomidora i oliwek

-39zt -

CHtODNIK DO WYBORU |
arbuz | ogérek | melon

-38zt -



STEK Z POLEDWICY WOtOWEJ
frytki stekowe | konfitowana szalotka | dziki brokut
borowik stepowy | sos pieprzowy
- 165zt -

PIERS Z DZIKIEJ KACZKI
puree musztardowo-ziemniaczane | zel z figi i jalapeno | karmelizowana marchew
chips z marchewki | sos lawendowy
-89zt -

POLICZKI WOtOWE
puree ziemniaczano-szczypiorkowe | pieczony burak
piklowany ogérek | chips ziemniaczany | sos wiasny

-85zt -
UDKO Z KACZKI
kluski ziemniaczane | puree marchew-pomararicz jabtko kompresowane
w winie i wanilii | chips z pasternaku | demi glace z lawendg
-797t -

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
ziemniaki — patatki | kapusta zasmazana z boczkiem | jajko poche | marynowana rzodkiewka
-79zt -

PIERS Z KURCZAKA ZAGRODOWEGO
dziki brokut | puree marchewkowe | boczniak | mascarpone | sos maslany
-75zt -

PIECZONA POLEDWICA Z DORSZA
puree ziemniaczano-szczypiorkowe | fenkut | mini marchewka | sos holenderski z szafranem

-85zt -

FILET Z TROCI FIORDOWEJ
risotto z zielonym groszkiem | piklowana czerwona cebulka | oliwa porowa
-78zt -

STEK Z HALIBUTA
puree kalafior | palony kalafior | oliwa estragon
-85zt -

STEK Z DYNI |
puree dynia | piklowana dynia | pestki dyni | espuma gruszka
- 69zt -

RISOTTO DO WYBORU |
grzybowe | warzywne z groszkiem
- 69zt -

DZIKI BROKUt W TEMPURZE |
letnia trufla | sos romesco | mikro ziota
- 69zt -



FONDANT CZEKOLADOWY
wisnie | lody waniliowe | espuma wisniowa

- 427t -
TRIO CZEKOLADOWE
sos stony karmel | karmelizowany stonecznik
- 452t -
CREME BRULLE
zel z malin | beza | karmelizowany stonecznik
- 39zt -

PANNA COTTA WANILIOWA
Swieze owoce | zel owocowy
- 39zt -

SERNIK TRADYCYJNY
sos waniliowy | wisnia
- 36zt -

BEZA
mascarpone | zel malinowy | owoce
- 32zt -

BROWNIE Z ORZECHAMI | VEGAN
sos wisniowy
- 38zt -

DOMOWEGO WYROBU LODY Z OWOCAMI | VEGAN
-39zt -

SELEKCJA DOMOWEGO WYROBU CIAST
3 rodzaje
-59zt -

Prosimy o wybor jednakowego menu dla wszystkich Gosci, ewentualnie
o wybor alternatywy z a'la carte.

Zapraszamy Panstwa do kontaktu telefonicznego w celu umaowienia sie
na spotkanie, w dogodnym terminie, i przedyskutowania
wszelkich szczegotow z kierownikiem restauracii.

Restauracja Sopot 737 L'entre Villes
al. Niepodlegtosci 737
81-840 Sopot
tel. 575-160-037

Prosze mie¢ na uwadze, iz do koncowego rachunku doliczone zostanie
10% tzw. ,serwisu”, jezeli oczywiscie bedziecie Panstwo w petni
zadowoleni z naszych ustug.
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