L'Entre Villes

LIVE COOKING

do wyboru 3 pozycje:
krewetki tygrysie z czosnkiem i chili 3 szt / 1 porcja
duszone mule w biatym winie, czosnku i Swiezych ziotach 10 szt / 1 porcja
smazona poledwica wotowa na styl azjatycki 50 g / 1 porcja
osmiornica, warzywa, chorizo 50 g / 1 porcja / 10 zt extra/os.
dziczyzna marynowana w jatowcu i zubrowce 50 g / 1 porcja
risotto sezonowe 50 g / 1 porcja vegan
nalesniki suzette flambirowane likierem Cointreau 1 szt / 1 porcja

bagietka francuska z ziotami do kazdego z dan

120 zt / os.
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Zapraszamy Panstwa do kontaktu telefonicznego w celu umowienia sie
na spotkanie, w dogodnym terminie, i przedyskutowania
wszelkich szczegotow z kierownikiem restauracii.

Prosze miec na uwadze, iz do koncowego rachunku doliczone
zostanie 10% tzw. ,serwisu’, jezeli oczywiscie bedziecie
Panstwo w petni zadowoleni z naszych ustug.
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